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VORSUPPE

Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis

fruchtig mit leichter Scharfe / vegetarisch / saisonal

WARME HAUPTSPEISEN
Hahnchenbrustfilet an Orangenjus

Zarte Schweinerilickensteaks in leichter Krauterrahmsauce

WINTERGEMUSE, KARTOFFELN & PASTA
Apfelrotkohl mit karamellisierten Apfeln und Preiselbeeren
Griine Bohnen mit feinen gebratenen Speckwiirfeln
Gratin von handgeschalten Kartoffeln / vegetarisch

Schupfnudeln in Nussbutter / vegetarisch

DESSERT
Himbeer-Mascarpone-Creme

Schokoladencreme mit Espresso-Amarettinis

Ab 15 Personen
Preisp.P. 39,90€
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WEIHNACHTS-ESSEN
SWEIHNACHTSMANNS LIEBLING"
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VORSUPPE

Kraftige Suppe vom Landhuhn mit Markkl63chen und Gemiise

WARME HAUPTSPEISEN
Knusprige Friesische Bauernente / Pflaumenijus

Filet vom Jungschwein im Bacon

Apfelrotkohl, handgeschnitten mit karamellisierten Apfeln und Preiselbeeren
Griine Bohnen mit feinen gebratenen Speckwiirfeln
Karamellisierte Méhrchen & Buttererbsen / vegetarisch
Gratin von handgeschalten Kartoffeln / vegetarisch

Schupfnudelnin Nussbutter / vegetarisch

DESSERT

Warmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern

Himbeer-Mascarpone-Creme

Ab 15 Personen
Preisp.P. 44,90€
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WEIHNACHTS-ESSEN
SWEIHNACHTSTRAUM"
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VORSUPPE
Limetten StiBkartoffel Suppe

Zweierlei Dips mit Brot

WARME HAUPTSPEISEN
Friesische Bauernente mit Pflaumen und Apfeln gefiillt und Pflaumenjus
Boeuf Bourguignon vom heimischen Weiderind mit kraftiger Sauce

Filet vom Jungschwein im Bacon

WINTERGEMUSE, KARTOFFELN & PASTA
Apfelrotkohl mit karamellisierten Apfeln und Preiselbeeren
Griine Bohnen mit feinen gebratenen Speckwdirfeln
Geschmorte Winterpilze mit Schalotten & Krautern / vegetarisch
Karamellisierte Méhrchen & Buttererbsen / vegetarisch
Gratin von handgeschalten, heimischen Kartoffeln / vegetarisch

Hartweizen- Pasta mit feinem Olivenol,

frischen Krautern und Nusschampignons / vegan

DESSERT

Warmer Schmorapfel mit Mandel-Preiselbeerfillung

an hausgemachter Vanillesauce

Ab 15 Personen
Preisp.P. 49,90
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