
Unsere Gastronomie

Große und kleine Feste

Deutsche und 

internationale Küche


 Dienstleistungen im Überblick

Das Gesellschaftshaus Müggenkrug in 
Ohmstede bietet seinen Gästen in den 
Räumen vielfältige Möglichkeiten, 
Veranstaltungen unterschiedlichster Art 
durchzuführen. 

Der Müggenkrug ist ein seit über 100 
Jahren bestehendes Gasthaus mit 
wechselvoller Vergangenheit. Im Jahr 2002 
wurde es renoviert und 2007 durch die 
Pächter übernommen, die jetzt in 
Eigenregie das Haus führen. 

Die Räumlichkeiten bestehen aus

• Großen Festsaal “Ohmstede” mit Bühne für bis zu 250 Personen mit 
Sitzmöglichkeiten

• Raum “Bornhorst” für Gruppen bis zu 70 Personen

• Kegelraum “Waterende” für kleine Gruppen bis zu Personen - auch zum 
Kegeln

• Kaffeeraum “Loyerende” für Gruppen bis zu 20 Personen

• Schankraum “Ohmstede” für alle Gäste und kleine Gruppen

Wir bieten Ihnen eine Küche mit deutschen Gerichten und ausgewiesener 
Erfahrung durch unseren Chefkoch, die sowohl kleine bis auch sehr große 
Gesellschaften bedient. 

Im Haus sind 6 Zimmer zur Übernachtung mit Doppelbett vorhanden mit jeweils 
Bad / WC sowie kostenfreiem Internet-Anschluß für Ihren Laptop. 

Der Müggenkrug

Anschrift
Elsflether Strasse 53

26125 Oldenburg

Ansprechpartner
Edith Metscher
0441-3 12 03

info@mueggenkrug.de




 Traditionelle Küche und Saisonangebote

Saison
Wildessen wird traditionell in der “dunklen” Jahreszeit im 
Herbst serviert. Grünkohl wird im Herbst bis in den 
Frühling hinein angeboten, gerne auch zu einer 
“Grünkohlfahrt” - also mit Handwagen und Spaziergang 
in unserer Umgebung. Spargel ist eine Leckerei im 
Frühling, wobei meist weißer Spargel serviert wird. 

Unsere Küche ist gutbürgerlich deutsch und wir servieren die 
Gerichte in traditioneller Weise. Die verarbeiteten Produkte sind 
meist aus lokaler Erzeugung und zubereitet, wie es von einem 
Gesellschaftshaus in dieser Region zu erwarten ist. 

Unsere Küche und das Gastroteam arbeitet seit über 7 Jahren im 
Müggenkrug zusammen und hat in allen Variationen dem Kunden 
lokales Essen serviert. Ein Auszug unserem Programm finden Sie 
hier.

Wildessen, Spargel und Grünkohl

Wildessen
Vorsuppe, Wild, Beilagen & Nachtisch

• pro Person 
 18,50 €

Spargel
Vorsuppe, Spargelmenü, Beilagen & 
Nachtisch

• 
 pro Person 18,00 €

Grünkohl
Vorsuppe, Hauptgericht (Pinkel, 
Kochwurst, Kassler, Bauchspeck), 
Nachspeise

• Pro Person
  16,00 €

Traditionelle Gerichte




 Veranstaltungen - Hochzeiten und Jubiläen

Gastronomische Angebote von bis

Buffet 17,50 22,00

Menü 16,50 18,50

Kaffee je Kanne je 6,- €je 6,- €

Torten (Schwarzwälder, Mandarinen 
oder Käse-Sahne u.ä.

je 24,- €je 24,- €

Blumen - kleine Sträuße

Gestecke

ab 3,- €
zw. 12-18 €

ab 3,- €
zw. 12-18 €

Gesellschaftliche Anlässe wie z.B. eine Hochzeit oder Jubiläum werden von vielen Verwandten 
oder Freunden vorbereitet und kein Vorhaben gleicht dem anderen. Wir stellen uns auf Sie ein 
und decken sowohl das ganze Spektrum ab oder auch nur Teile. Um Ihnen einen ersten 

Eindruck zu verschaffen haben, wir die wichtigsten Bestandteile eines größeren Vorhabens 
aufgeführt und mit Richtpreisen versehen. 

Grundsätzlich setzen wir uns frühzeitig mit Ihnen zusammen und besprechen die Details zum 
Termin, generellen Ablauf und der Preisgestaltung. Unsere Preise verstehen sich immer inkl. der 
Tischdekoration inkl. Kerzen und Servietten. Blumen und Gedecke werden einzeln und je nach 

Ihren Vorstellungen beschafft, wobei wir mit einem lokal ansässigem Blumenhaus 
zusammenarbeiten. 

Wir arrangieren für Sie auch eine Band, die für ab 1.100 € verfügbar ist. Sollten Sie einen DJ 
bevorzugen, kann mit Kosten i.H.v. ca. 400 € gerechnet werden. 

Unsere Erfahrung mit Veranstaltungen zeigt, dass ungefähr mit ca. 55,- € p.P. gerechnet werden 

kann inkl. Getränke (Durchschnittswert). Sollten Sie einen Festpreis bevorzugen, können wir 
Ihnen ein Angebot von 60,- € p.P. machen exkl. Torte jedoch mit verschiedenen Getränken, z.B. 
Sekt, Wein, Bier, Alkoholfreies, Wodka und Weinbrände bzw. vergleichbarer Getränke.

Hochzeiten und Jubiläen

Buffet
Die Vielfältigkeit des Fischangebots 
bestimmt den Preis pro Person

• inkl. Matjes u. Lachs
 17.50 €
• inkl. Krabben, Matjes, 

Lachs, Aal, Forelle
 22.00 €

Menü
Vorsuppe, Hauptspeise und Nachspeise

• inkl. 2-3 Fleischvariationen 
und  Salat- und 
Gemüseplatte
  16.50 €

• inkl. weiterer 
Fleischgerichte wie z.B. 
Rouladen oder Pute      18.50 €

Desserts
Sowohl Buffet als auch Menü kommen 
immer mit einer Nachspeise. Auf Wunsch 
bieten wir u.a.

• Torten 
  24.00 €
• Hochzeitstorte (3-stöckig) 

                                  ab 80.00 €

Veranstaltungen


